ook je graag voor gasten,
maar vind je de planning
altijd wat lastig? Met de
AEG combi-stoomoven
maak je heerlijke maaltijden in een
handomdraai. Vetvrij, snel, maar wel
boordevol vitamines en mineralen.
Als je alles goed voorbereidt, hoef je
met de stoomoven je gerechten alleen
nog a la minute af te maken. Je kunt
in de stoomoven tegelijkertijd verschil-
lende producten bereiden zonder dat

T
AEG hl

{] Electrolux

ADVERTORIAL

GESCHIKT VOOR
ELKE KEUKEN

De AEG combi stoomoven is

leverbaar in twee afmetingen:

* Nishoogte 60 cm (type B 9820)
kan op coghoogte én onder

ze de geur of smaak van de andere
gerechten aannemen. Bovendien is de
combi-stoomoven zo groot dat je er
bijvoorbeeld wel 20 visfilets tegelijktijd
in kunt bereiden, handig als je voor een
groot aantal mensen moet koken. De
toevoeging van stoom maakt dat vlees
en vis nog sappiger blijven. Dankzij de
twee bereidingsmethoden - stoom én
hete lucht - kun je gestoomde gerechten
voorzien van een krokant laagje, alleen

hete lucht of alleen stoom gebruiken.

aanrecht worden ingebouwd.
* Nishoogte 38 cm (type KB
9820 E) kan worden gecom-

bineerd met 0.a. magnetron-
ovens, koffiezetters, en zelfs
tv-schermen. Met een bijpas-
sende lade past dit type ook
in nishoogte 45 cm.

Voor meer informatie:
www.kokenmetaeg.nl

of 0172-468172. Of Home
Center of the Brands te Alphen
aan den Rijn,
www.homecenterofthebrands.nl

Topchef Mario Ridder: “Er kan
niets overkoken of aanbakken:
stressvrij koken dus.”




